


CROCCHÉ   2,50

Patate, fior di latte, pepe nero,
parmigiano reggiano e prezzemolo 

FRITTATINA PORCHETTA E PATATE   3,00

Bucatini di Gragnano IGP, besciamella,
fior di latte, patate al forno e porchetta
artigianale 

ARANCINA AL BURRO   3,00

Riso allo zafferano ripieno di besciamella,
prosciutto cotto e fior di latte

FRITTATINA CLASSICA   3,00

Bucatini di Gragnano IGP,
besciamella, prosciutto cotto Melodia,
fior di latte e pepe nero

CONCHIGLIONE RIPIENO   3,00

Conchiglione ripieno con ricotta 
di bufala, fior di latte, parmigiano,
ragu napoletano, pepe e basilico 

ARANCINA ROSSA PALERMITANA   3,00

Riso allo zafferano ripieno con cuore
di bolognese e fior di latte 

TRIS DI MONTANARINE   6,00

Montanarine di tre gusti differenti
(rivolgiti al personale di sala) 

INSALATONA   8,00

Misticanza, mais, pomodori secchi
sott’olio, carciofi alla crudaiola, olive
taggiasche, olio evo e focaccia. Con
aggiunta di filetto di tonno +1,00€

TAGLIERE   19,00

Selezione di salumi e formaggi con
focaccia all’origano per 2 persone 

PATATINA FRITTA STICK   5,00

Stick di patate a pasta gialla di
Avezzano 

PATATINA FRITTA CHIPS   5,00

(con aggiunta di fonduta ai formaggi
oppure lime e pepe rosa) +1,00€ 

PIZZA BUN   3,50

Porchetta e limone

Mangia
che devi

crescere.
I FRITTI

AL PIATTO



La vita va presa
una pizza alla

volta.

MARGHERITA   6,00
Pomodoro e fior di latte

COSACCA   6,50

Pomodorini di Corbara e pecorino DOP 
CRUDO, RUCOLA E SCAGLIE   10,00

Fior di latte, prosciutto crudo, rucola
e scaglie di parmigiano reggiano 

OROTOLANA   9,00
Fior di latte e verdure di stagione 

MARINARA   5,50

Pomodoro, aglio e origano (con
aggiunta di alici +1,00€) 

CAPRICCIOSA   10,00

Pomodoro, fior di latte, prosciutto
cotto, olive taggiasche,  funghi
trifolati, carciofi a spicchi

RIPIENO AL FORNO CLASSICO   9,00

Fior di latte, ricotta, salame, pepe nero
e pomodoro 

COTTO E FUNGHI   9,00

Fior di latte, prosciutto cotto e funghi
trifolati

RIPIENO FRITTO   9,00

Provola di bufala, ricotta, cicoli e pepe nero 

PANNA, PROSCIUTTO E MAIS   9,00

Fior di latte, prosciutto cotto, mais e panna 

WURSTEL E PATATINE   8,50

Fior di latte, wurstel e patatine fritte 

MONTANARA CLASSICA   9,00

Sugo con i pomodorini del piennolo
 e parmigiano reggiano 

COTTO E CROCCHÈ   9,00

Fior di latte, prosciutto cotto e
crocchè 

CARCIOFINA  9,00

Fior di latte, carciofini alla crudaiola a
spicchi e pancetta arrotolata 

5 FORMAGGI   10,00

Fior di latte, gorgonzola, emmental,
provolone del monaco e chips di
parmigiano reggiano 

LE PIZZE CLASSICHE



Ed è subito...

MONTANARA ALLA GENOVESE   9,50
Sugo alla genovese, parmigiano reggiano e basilico 

POLPETTOSA   10,00

Ragù napoletano, fiordilatte, polpettine, ricotta e basilico 

MONTANARA DOPPIA COTTURA   9,00

Pomodoro e fior di latte dei monti 

RIPIENO MELODIA   10,00
Prosciutto cotto Melodia, fior di latte, ricotta, fonduta di parmigiano e pepe 

MONTANARA A’ SCARPETTA   10,00

Montanara servita con pentolino di ragù napoletano e polpettine 

LARDIATA   10,00

Sugo di pomodorino lardiato, fiordilatte, lardo di patanegra e pecorino DOP 

MONTANARA ANCIOVA   10,00

Estratto di sugo siciliano, pinoli, uva passa, mollica tostata e alici di Cetara 

CAFONA   9,50

Fiordilatte, nduja calabrese, patate al forno, pancetta e basilico 

CACIORDELLA   10,50

Pesto di carciofini, mortadella IGP, fiordilatte e mayo alla rucola 

LA REGINA MARGHERITA   9,00
Pomodoro pelato italiano, bufala, parmigiano reggiano e olio al basilico 

LE PIZZE SPECIALI



...“amore a
prima fetta”.

PIZZA PANKO   11,00
Fior di latte dei monti, provolone del monaco, cipollotto nocerino,
olive taggiasche, alici di Cetara, pomodorini confit e pane panko 

PROVOLONE DEL MONACO E SALAME   10,50
Ombra di pomodoro, fiordilatte dei monti, salame napoli Maletti e
provolone del monaco

PORCHETTA E PATATE AL FORNO   10,00
Fior di latte dei monti, porchetta artigianale e patate al forno 

RESTO AL SUD   11,00
Fior di latte dei monti, capocollo di Martina Franca, pomodori secchi
e stracciatella di bufala

MARINARA GIALLA   9,50
Pomodorini gialli, aglio di Nubia, olive taggiasche e pecorino 

PULLED PORK E CHEDDAR   11,00
Fiordilatte, pulled pork, chips di patate e fonduta di cheddar 

CACIARA 10,50
Crema di cacio e pepe, fiordilatte e guanciale croccante 

ZUCCOTTA   10,00
Crema di zucca, provola di bufala, speck e salsa alle noci 

PISTACCHIOSA   11,00
Mortadella Bologna IGP, pesto di pistacchi, stracciatella di bufala,
granella di pistacchi e olio evo 

SCAROLE E BURRATA   10,00
Scarole, olive taggiasche, alici di Cetara, pomodorini confit,
stracciatella di bufala e noci 



I pensieri dolci
non fanno male

a nessuno.

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE    4,00

I DOLCI

SEGUICI SUI SOCIAL

ACQUA FERRARELLE 50CL   2,00

ACQUA NATIA 50CL   2,00

COCA COLA 33CL   3,00

COCA ZERO 33CL    3,00

ARANCIATA 33CL   3,00

CHINOTTO 25CL   3,00

GAZZOSA 25CL   3,00

CAFFÈ  1,00

AMARI   2,50

LIQUORI   2,50

GRAPPA   3,00

LE BIBITE

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano Allergie
o Intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio ai sensi del
Reg. EU1169/2011 Nota del Ministero della Salute n. 3674-P-06/12/20415.





SEGUICI SUI SOCIAL

SASICC E FRIARIELLI   8,50

Fior di latte, salsiccia e friarielli

CASTAGNINA   10,00

Speck, stracchino, castagne e salvia fritta

AUTUNNO   12,00

Fior di latte, funghi pioppini, funghi galletto, taleggio
DOP, nocciole di Giffoni, topinambur croccante,
guanciale croccante

BARI - NAPOLI   9,50

Fior di latte, crema di cime di rapa, patate al forno 
e peperone crusco

LE PIZZE STAGIONALI

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano Allergie o Intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale in servizio ai sensi del Reg. EU1169/2011 Nota del Ministero della Salute n. 3674-P-06/12/20415.


